DET VARAS FOR JORDKALLAREN !

Okat intresse for odling!

Intresset for tradgard har okat markant pa senare ar. Snart sagt varje veckotidning
innehdller ndgonting om tradgard. Att odla vackra blommor och producera sin egen
mat &r roligt och man férenar nytta med noje. Lokalproducerad mat anses dessutom
vara foredomligt ur miljosynpunkt, da man slipper ldnga transporter fran producent
till konsument. Férutom det man odlar pd den egna tdppan, finns det d&ven mycket
att ta tillvara av det vilt vixande i naturen, exempelvis bdr, svamp och orter.

God ekonomi

Forutom det faktum att det &r bade intressant och roligt att odla sin egen mat kan
odlingen ge ett vardefullt tillskott till hushallsekonomin. Kostnaden for fron,
godsling och bevattning &r ofta lag. Skorden ddaremot kan ge mdnga inbesparade
kronor.

Har man begriansade mojligheter till egen odling, kan det vara en god idé att kopa

t.ex. lokalproducerad potatis, rotsaker och frukt pa hosten, nar tillgdngen &r stor och
priserna laga.

En jordkaillare okar lagringsmojligheterna

I takt med att fritidsodlingen 6kar, ckar ocksa behovet av goda lagringsmojligheter.
Forr i tiden horde en jordkillare till varje gard. I dagens villakvarter har
jordkéllarens oOverldgsna funktion glomts bort och ofta star villadgaren utan
mojlighet att lagra sina gronsaker och sin frukt. Det &r roligt att odla, men det &r inte
muntert att se sin skord forstoras pa grund av daliga lagringsforhéllanden, d v s
lagring i for varma och torra utrymmen. Ett kylskdp lampar sig endast for forvaring
av smd méngder under kortare tid.

En jordkallare dr dessutom ett mycket miljovanligt alternativ da den naturligt kyls av
jorden, utan energidtgang.

Fakta om lagring

Sedan man skordat potatis, frukt och gronsaker, kommer produkterna naturligt att
sakta brytas ner. Denna process tar olika lang tid, beroende pd temperatur och



luftfuktighet. En lag temperatur gor att nedbrytningsprocesserna gar langsammare.
En temperatur strax over noll dr darfor allra bast. Potatis ska dock helst ej lagras
under +4 grader, da stdrkelsen i potatisen overgar i socker och potatisen far en sot
smak. Darfor dar det vanligt att efterstrdva ca 2 - 4 grader i en killare beroende pd vad
man lagrar.

En hog luftfuktighet (90-95 %), hindrar uttorkningen av produkterna och okar den
mojliga lagringstiden. En for lag luftfuktighet gor att produkterna torkar ut och
skrumpnar. Jordkéllaren erbjuder naturligt en hog och bra luftfuktighet.

Frukter, sdsom dpplen och paron, utsondrar vaxthormonet etylen vilket paskyndar
aldrandeprocesser hos andra skérdade produkter. Darfor dr det viktigt att farsk frukt
lagras atskilt frdn ovriga gronsaker, sa att dess lagringstid inte forkortas.

Miljon i en jordkillare dr ocksa lamplig for overvintring av icke hérdiga buskar,
perenner och rosor. Kinsliga véxter grdver man upp pa hosten, planterar i

dranerande krukor och dvervintrar i kallaren.

Forutom det som redan ndmnts, sd passar en jordkéllare utmérkt som forvaringsplats
tor vin, sylt, saft, konserver etc.

Modern mat- och vinkillare

Nu finns en modern, men redan vial beprovad variant av den gamla klassiska
jordkédllaren pa marknaden. Stommen &r byggd i glasfiberarmerad polyester, ett
starkt och langlivat kompositmaterial med 1dg vikt, vilket gor den I4tt att hantera och
billig att frakta, jamfort med en killare i sten eller betong. Denna sorts killare har
funnits sedan borjan av 1980-talet och den har visat sig fungera alldeles utméarkt. Den
har dessutom en ljus insida som dr mycket ldtt att hdlla ren och frasch ar efter dr.

Kéllaren levereras som en fardig modul med dubbla doérrar och hyllor. Att fa den pa

plats dr ocksa jamforelsevis enkelt. En markfirma klarar grovarbetet pa kort tid.
Efterarbete och arrangemang runtom kan man ménga ganger gora sjalv.

Spinnande tridgard

Forutom nyttoaspekterna kan en jordkillare ge en helt ny karaktar at tradgarden. En
kuperad yta ser ofta mer spannande ut och sluttningen kan anvandas till odling av
blommor eller kryddvéaxter. Ett vackert stenparti kan till exempel anldggas med stor
framgéng, dd marken dr valdranerad. Lat fantasin floda!
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